ENTREE

Lachs- Terrine G~ Spdrge]~ Mousse

mit griinem Spargelsalat G Orangenvinaigrette
Vitello Tonnato

mit Jomaten-Kapern Vinaigrette G~ geréstetem Focaccia
Angemachter Ziegentrischkdse

im Krauter Crépe mit Basilikum- Pesto G~ mediterranes Rostgeniise

Vitalsalat

Bunte Salatblatter, Apfelspalten, mariniertem Spargel G~ Zitronengrasdressing

SUPPE

I7€

16€

DEe

HEe

Legierte Samtsuppe vom Heidespargel HE
mit Schinken Schéberl G~ Parmesan Grissini
Bérlauch Suppe mit Brioche Knédel L€
HAUPTGANG

Rind Tournedo &~ Involtini vom Kalb 36€
mit Heide Spargel, Neue Kartotteln G~ Sauce Bearnaise

Swein Riicken vom IBERICO Schwein €
mit Honig Jus, Pimentos de Padrén G~ Chorizo Graupen

Fisch Doraden Filet IS53€
mit Hummersauce, Basilikum~ Kartofteln G~ Artischockenragout

Ves Getiillte Artischocke mit Erbsen G~ Friihlingszwiebeln DE
auf Bérlauch- Risotto

Ves Heide Spargel mit Neuen Kartotfeln & Sauce Bearnaise 22€

DESSERT

Caté Gourmand mit Créme Brilée, Schokoladen Tarte, Tonkabohnen Partait  17€
& Espresso
Schokoladen Tarte mit marinierter Ananas & Mango-Maracuja-Sorbet ~ 13€
lTonkabohnen~ Parfait mit Erdbeer- Rhabarberragout ne



SPARGEL MENUE

vom 1804 - 08.00.2024

Amusement

©O

Lachs- Terrine G~ Sparg el- Mousse
mit griinem Spargelsalat & Orangenvinaigrette
Auxerrois, Frieden Berg

@O

Legierte Samtsuppe vom Heidespargel
mit Schinken Schéberl G~ Parmesan Grissini

Elbling Urgestein, Frieden Berg

OO
Rhabarbersorbet im Kremang Bad

©O

Tournedo ¢ Involtini vom Kalb
mit Heide Spargel, Neue Kartoffeln

&~ Sauce Bearnaise

Valpolicella Classico Supen'ore, Cottini

©O

Tonkabohnen- Parfait
mit Erdbeer- Rhabarberragout
Fruchtwein Blackcurrant, Zamojska Winery

SPARGEL Menii 20€
mit WEINBegleitung 80€

VITAL MENU

Angemachter Ziegentrischkdse
im Krduter Crépe mit Basilikum-~ Pesto

G~ mediterranes Rostgemiise

QO

Bérlauch Su ppe mit Brioche Knédel

@O

Riicken vom IBERICO Schwein

mit Honig Jus, Pimentos de Padron
&~ Chorizo Grau pen

OC] er

Doraden Filet

mit Hummersauce, Basilikum~ Kartotfeln

G~ Artischockenragout

@O

Schokoladen Tarte

mit marinierter Ananas &~ Maugo~Maracuja~

Sorbet

4-Gang 49€
3-Gang 4E

Unsere Preise verstehen sich inkl MwSt.
I/V;}’bevorzugeu EC- Card-Zahl ung.



